
PROPOSTE PIATTI

BUFFET DI SALUMI SELEZIONE SILVANO ROMANI

SALAME DI FELINO IGP

STROLGHINO DI CULATELLO

COPPA DI PARMA

BRESAOLA

CULATELLO DI ZIBELLO

PROSCIUTTO BRASATO

SPALLA COTTA CALDA

CULACCIA

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA GRAN RISERVA 24 MESI

 

I FORMAGGI

SELEZIONE DI FINI FORMAGGI ITALIANI E FRANCESI CON MOSTARDE 

E COMPOSTE DI FRUTTA IN ACCOMPAGANAMENTO

PARMIGIANO REGGIANO SELEZIONE ORO, ACETO BALSAMICO

BOCCONCINI DI FIOR DI LATTE

CAPRESE SCOMPOSTA

BURRATINA PUGLIESE SU PETALO DI POMODORO

SPIEDINI DI FORMAGGIO PRIMO SALE CON POMODORINI PACHINO E OLIO EVO

I FRITTI

OLIVE ALL’ASCOLANA

POLPETTINE DI CARNE

CROCCHETTE DI PATATE

MOZZARELLINE

FRITTO DI ALICI ALL’ANETO

ROMBI DI POLENTA

TORTA FRITTA

FRITTURINA DI PARANZA

POLENTA FRITTA CON FONDUTA DI ALTI FORMAGGI

POLPETTINE DI PESCE

BOCCONCINI DI BACCALÀ CROCCANTI



APPETIZER E FINGER FOOD

ROMBETTI DI FRITTATA ALLE ERBE

CESTINO DI ROBIOLA ALLA ZUCCA

FLAN DI VERDURE

ARANCINI DI RISO

MINI BURGER

VERDURINE PASTELLATE

SFOGLIATA AI CARCIOFI

SFOGLIATA PATATE E SPECK

QUADROTTI DI ERBAZZONE

INSALATA DI MARE

SAVARIN DI POLENTA AI FUNGHI PORCINI

CROSTINI CON PATÈ DI VERDURE

PERLE DI FASSONA PIEMONTESE

BIGNOLE RIPIENE AL FORMAGGIO

ZUCCHINE RIPIENE

CARPACCIO DI SPADA

SALMONE BIOLOGICO AL TAGLIO

INSALATA DI SEPPIOLINE

INSALATA AI CINQUE CEREALI CON VERDURE O PESCE

BIGNÈ GORGONZOLA E CHAMPAGNE

TULIPANI DI POMODORI E STRACCIATELLA PUGLIESE

CHARLOTTE DI UOVA AI CARCIOFI

SEPPIOLINE AI PISELLI

INVOLTINI DI SALMONE E SESAMO

NIDI DI GAMBERI IN SALSA TARTARA

STRACCETTI DI POLLO CROCCANTI

CARPACCIO DI POLIPO

INSALATA DI POLLO ALL’ACETO BALSAMICO

CARPACCIO DI ROAST-BEEF O CARNE SALADA CON MISTICANZA DI VEGETALI

TARTARE DI TROTA AFFINATA AL MIELE

CROSTINO POMODORO E BASILICO

CROSTINO ALLE VERDURE

SFOGLIATA ZUCCHINE E BRIE



I PRIMI PIATTI DI TERRA

TORTELLI DI ZUCCA

TORTELLI DI ERBETTA

TORTELLI DI PATATE

CANNELLONI AI CARCIOFI

TORTELLI MENTA E PISELLI CON SALSA CACIO E PEPE

LASAGNETTE ALLE MELANZANE

LASAGNETTE AL RAGÙ DI CULATELLO

RISOTTO ZUCCA E SPECK

RISOTTO AI FUNGHI PORCINI

RISOTTO AGLI ASPARAGI

RISOTTO AI CARCIOFI

RISOTTO AL BASILICO

RISOTTO AL RADICCHIO E CASTELMAGNO

RISOTTO ALLA GIUSEPPE VERDI

GNOCCHETTI SARDI MOZZARELLA, MELANZANE, PACHINO

 

I SECONDI PIATTI DI TERRA

CONTROFILETTO DI MAIALE NERO CON RIDUZIONE ALL’ACETO BALSAMICO

TAGLIATA DI BLACK ANGUS

ARROSTINO DI VERDURE IN CROSTA CON SALSA ALLO YOGURT

LOMBATINA DI VITELLO AL FORNO

BRASATO DI COPPA DI MAIALINO AL LAMBRUSCO DEI COLLI DI PARMA

PUNTA DI VITELLO GLASSATA AL MIELE E VINO BIANCO

ROSA DI PARMA

PUNTA AL FORNO RIPIENA

COSCIOTTO DI MAIALINO ARROSTO

I PRIMI PIATTI DI MARE

RISOTTO ALLA PESCATRICE

RISOTTO ALL’ARAGOSTELLA

PACCHERI PESCE SPADA E MENTA

GNOCCHI GAMBERI E ZUCCHINE

GNOCCHETTI AL SALMONE

TAGLIATELLE AGLI SCAMPI

RAVIOLI DI MELANZANE CON SUGO DI PESCATRICE



I SECONDI PIATTI DI MARE

TRANCIO DI TONNO AL SESAMO 

ORATA AL FORNO, PACHINO e CAPPERI

TRANCIO DI RICCIOLA

PESCATRICE AL GRATIN

CERNIA AL FORNO CON POMODORINI

FILETTO DI BRANZINO ALLA LIGURE

FILETTO DI SALMONE AL PISTACCHIO

INVOLTINI DI STORIONE

MEDAGLIONI DI SALMONE AL PEPE VERDE

PESCATRICE PEPERONI E OLIVE

LE VERDURE

POMODORI GRATINATI

PATATE AL FORNO

VERDURE GRIGLIATE

INSALATA CONTADINA

I PANI

SELEZIONE DI PANI ITALIANI, SEMPLICI E AROMATIZZATI

GRISSINI TORINESI

FOCACCIA AL ROSMARINO

CAFFE’

LA FRUTTA

I DOLCI

SELEZIONE DI TORTE DELLA CREDENZA

PASTICCERIA MIGNON

DOLCI MONOPORZIONE



LE BEVANDE

ACQUA MINERALE E NATURALE IN VETRO

COCKTAIL ANALCOLICI ALLA FRUTTA

SELEZIONE VINI NAZIONALI E ESTERI

DISTILLATI E LIQUORI

PROPOSTE PERSONALIZZATE

OPEN BAR

TORTA NUZIALE

CONFETTATA

ADDOBBI FLOREALI

ALLESTIMENTI ESTERNI

MUSICA E DJ

SERVIZIO FOTOGRAFICO

SICUREZZA

BABY SITTING

ANIMAZIONE


